
 

 

 
 
 
 
 

 1403-1404( نیمسال اول 127340) میکروب شناسی مواد غذاییطرح دوره 

 رشته کارشناسی تغذیه  شته و مقطع تحصیلی :ر 127340 میکروب شناسی مواد غذایی  نام و شماره درس: 

 میکربشناسی عمومی پزشکی  پیش نیاز:                                 واحد نظری 1 تعداد و نوع واحد )عملی( :

 37929147تلفن –گروه باکتری و ویروس شناسی  آدرس دفتر : تهمینه نریمانیدکتر نام مسوول درس: 

 دکتر نصر  -ه کرباسی زادههدکتر وجیهمکاران درس:   Email :Narimani@med.mui.ac.irآدرس ٭

 شرح درس: 

آین  و مصممرغ غذایی اممنااتن این مواد غذایی در مراحل مختلف تولی ، فربه دلیل وجود میکروارگانیسممه یام م ممر و مدی  در 

 دسته از میکروارگانیسه یا حائز ایمیت است.

 هدف کلی درس:

دانشموو بای  س  از گذران   این واح  اادر باام  میکروارگانیسمه یام م مر و مدی  در مورد مواد غذایی در مراحل مختلف تولی ، 

 فراین  و مصرغ غذایی را بشناس .

 اهداف رفتاری: 

 رود فراگیرا  اادر باان :در سایا  این درس انتظار می

 دانشوو بای  بتوان  تاریخچه میکروارگانیسه یا در مواد غذایی را ذکر کن . .1

 میکروارگانیسه یام مهه در مواد غذایی اعه از باکتریها، کپکها و مخمریا را بشناس  و دسته بن م کن . .2

 باکتریهام مهه مواد غذایی اعه از باکتریهام مدی  و م ر را نام ببرد. .3

 عوامل موثر بیرونی و درونی در را  میکروارگانیسه یا در مواد غذایی را توضیح دی . .4

 با اثرات مدی  و م ر آنها ارح دی .ادامه عوامل موثر در را  و مرگ میکروارگانیسه یا در مواد غذایی را  .5

 فساد گرویهام غذایی و انواع فساد را نام ببرد. .6

 میکروارگانیسه یا در مواد غذایی را بشناس  و ارح دی .ااتصاصی حاصله از فعالیت  تغییرات  .7

 میکروارگانیسه یام مدی  و مورد استداده در تولی  مواد غذایی را بشناس  و نام ببرد. .8

 استان ارد یام میکروبی مواد غذایی و رواهام سریع ان ازه گیرم میکروبی مواد غذایی را لیست کنن  و نام ببرد. .9

    :  Frazier: W.C Food Microbiology. WB Saunders. Latest. Cd منابع اصلی درس٭

 



 

 

 
 
 
 
 

 1403-1404( نیمسال اول 127340طرح دوره میکروب شناسی مواد غذایی )

 مدرس عنوان جلسه  تاریخ ردیف

 دکتر نریمانی  مقدمه و تاریخچه میکروارگانیسم ها در مواد غذایی   24/6/03 1

 دکتر نریمانی  میکروارگانیسمها مهم در مواد غذایی )کپکها، مخمرها، باکتریها(   7/7/03 2

 دکتر نریمانی  ادامه میکروارگانیسمهای مهم در مواد غذایی   14/7/03 3

 دکتر کرباسی زاده  عوامل مؤثر در رشد میکروارگانیسمها در مواد غذایی   21/7/03 4

 دکتر کرباسی زاده  عوامل مؤثر در رشد میکروارگانیسمها در مواد غذایی )ادامه( 28/7/03 5

 دکتر نریمانی  منابع آلوده کننده مواد غذایی  5/8/03 6

 دکتر نریمانی  استفاده در تولید مواد غذاییمیکروارگانیسم های مفید و مورد  12/8/03 7

تغییرات اختصاصی حاصله از فعالیت -فساد گروههای غذایی  19/8/03 8
 میکروارگانیسمها در مواد غذایی،  

 دکتر نریمانی 

 دکتر نریمانی  ادامه فساد مواد غذایی و عوامل موثر در فساد  26/8/03 9

 کرباسی زاده دکتر  منابع ایجاد کننده بیماری در مواد غذایی )عفونت ها(  3/9/03 10

 کرباسی زاده دکتر  مسمومیت ها: بیماری ناشی از سموم میکروبی در مواد غذایی  10/9/03 11

استانداردهای میکروبی مواد غذایی روشهای سریع اندازه گیری   17/9/03 12
 میکروبی مواد غذایی 

 زاده کرباسی دکتر 

 کرباسی زاده دکتر  اصول نگهداری مواد غذایی  24/9/03 13

 کرباسی زاده دکتر  کنترل کیفیت میکروبی مواد غذایی 1/10/03 14

 دکتر نصر  قارچ شناسی مواد غذایی 8/10/03 15

 دکتر نصر  قارچ شناسی مواد غذایی جبرانی 16

 دکتر نصر  قارچ شناسی مواد غذایی ادامه  جبرانی 17

 بر اساس تقویه آموزش                                                                      تاریخ امتحان پایان ترم: 

 سایر تذکرهای مهم برای دانشجویان:

 

 


